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1 - LE MOT DU PRESIDENT

En 2022, nous avons pu nous déplacer normalement, rencontrer nos clients, en prospecter de nouveaus,
parcourir un salon ou tout simplement retrouver I'aventure que tout développement export de nos activités
et filieres nécessite.

Cette réouverture du ciel des principaux pays du monde et de notre région a été une formidable nouvelle pour
les équipes du cluster qui ont pureprendre ce travail essentiel de prospection, de consolidation de réseaux
dans la perspective, de préparation de futures missions économiques,de foires et salons internationaux.

La feuille de route du début d’année 2022 avait été trés ambitieuse mais nous restions conscients que la
réouverture des frontiéres serait progressive. Nous avons pourtant mené 8 missions a I'international
(Polynésie francaise, France, Europe, Nouvelle-Zélande, Papouasie Nouvelle- Guinée, Fidji et Singapour) avec
certains d’entre vous.

Notre derniere mission économique a Fidji associé a une représentation de nos entreprises sur le salon
HOTEC avec I'aboutissement de travail de fond de Rhenaud HETTE, notre représentant fidjien aprés deux
longues années d’attente due a la crise sanitaire.

Cette année 2023 sera encore complexe du fait de la situation économique du Territoire, mais I'international
reste et se doit d’'étre une bouffée d’oxygéne a la fois pour les projets a I'export mais aussi pour courtiser de
nouveaux investisseurs étrangers a venir travailler en bonne relation avec les partenaires locaux Calédoniens.

Le conseil d’administration et I'équipe se joint a moi pour vous remercier de votre soutien infaillible de votre
solidarité a maintenir le poste de Rhenaud et conserver une équipe minimum de 3 personnes. Notre équipe
trés motivée a encore de nombreux défis a relever. Nous sommes tres fiers du nombre constant ou en
croissance de nos adhérents qui confirme la pertinence de notre travail.

Je remercie également les membres du conseil d’administration de la mandature 2021-2023 qui ont
énormément donné de leur temps bénévole. Sans eux, sans vous, le cluster ne pourrait pas fonctionner.

Nos veeux pour I'année 2023 :

Pleinement conscients que les entreprises calédoniennes ont du talent et qu’elles ont toutes leur place sur
le vaste marché du commerce international, permettez-moi de souhaiter pour 2023 que nos entreprises
réussissent a I'export quelles que soient leurs activités, leurs volumes ou leur chiffre d’affaires.
Souhaitons-nous plus de solidarité entre tous, partenaires économiques, institutionnels, privés pour un
avenir prospeére. Le temps est a la mutualisation des moyens et aux intelligences collectives.

Atoutes et tous, je vous souhaite une trés belle année 2023.

Alban Goullet Allard
PRESIDENT
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2 - LE CONSEIL D’ADMINISTRATION

Conseil d'Administration

Alban Goullet Allard — ISOTECHNIC

Zoltan KAHN — KAHN & ASSOCIES
Dominique LEFEIVRE — BISCOCHOC

Frédéric REYNAUD — BCI

Xavier BENOIST — BLUESCOPE

Gérard BONIFACE — BONIFACE ACMA
Philippe GERVOLINO — OPT

Hatem BELLAGI — SKAZY

Alexandre DESCHAMPS — LA PERIGOURDINE
Charlotte GOVIN/Pascal SPERA — CMA / CGM
Didier TAPPPERO — AIRCALIN

Guillaume MARTINEAUD — CCI NC

Romain BABEY — VEGA

Héléne ARTUFEL/Pascal LEPITRE - SOPAC

3 - LES PERMANENTS

Cécile CHAMBOREDON

Directrice

Sandra PILLOTON

Assistante Direction

Rhenaud HETTE

Chargé de mission

Thanh An NGUYEN

Alternant en Bachelor
Commerce International
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4 - INDICATEURS 2022 : NCT&I en chiffres

99 Nombre d’adhérents
19 Conseils d’administration
63 Rendez-vous personnalisés

1898 Appels d’offres diffusés, parmi lesquels :

476 Appels d’offres sur Fidji
1422 Appel d’offres sur le reste de la zone Pacifique Sud
165 Avis d’attribution sur la Polynésie Frangaise repartagés

96 Envois personnalisés a des adhérents pouvant étre particulierement
Intéressés par un/des appel(s) d’offres

40 Plans de passation de marchés (annonce des appels d’offres a venir
concernant un projet spécifique) partagés
7 Etudes de marchés réalisés sur la zone Pacifique
23 Cheques relance exports obtenus
4 Salons Internationaux (Espagne, Nouvelle-Zélande, Fidji, Singapour)
5 Missions économiques (Polynésie Francaise, Papouasie Nouvelle Guinée)

235 Posts et Partages Facebook et Linkedin

3 215 Mails aux adhérents et partenaires (relais infos ciblé, NCT&I news, réunions ...
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5 -TRAVAUX AVEC LE MONDE ECONOMIQUE

Le 4 Février 2022

Les membres du conseil d'administration ont rencontré le
Consul Général par intérim d'Australie, Monsieur Steven
Barraclough ainsi que son équipe pour discuter des
moyens de continuer & développer nos liens commerciaux
et d'investissements.

Monsieur Steven Barraclough souhaite découvrir plus
amplement le tissu économique du Territoire. Il a accepté
avec plaisir les invitations de visites d'entreprises
proposées par Biscochoc dont le chocolat est apprécié
dans le monde entier, ainsi que l'invitation de la Sopac dont
les crevettes bleues sont trés prisées en Australie.

Le 23 Février 2022

Les membres du conseil d'administration NCT&I ont été
ravis d'accueillir Hervé Mariton, président de la FEDOM,
Mimsy Daly, la présidente du MEDEF Nouvelle-Caledonie.
Cédric Faivre, délegué général du MEDEF MNouvelle-
Calédonie.

Les difficultés que les entreprises calédoniennes
rencontrent dans leur développement & linternational ont
fait partie des messages portés auprés de Herve Mariton
qui s'est engagé a les transmettre a Paris.

Le 7 Mars 2022

Les adhérents NCT&I, candidats a l'export ou déja présents
a l'international ont rencontré lAmbassadeur de I'Union
Européenne, Monsieur Sujiro Seam, actuellement en
Nouvelle-Calédonie.

Cette rencontre a été pour eux l'opportunité de connaitre
les projets portés par I'Union Européenne en faveur du
développement de la zone pacifique.
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Le 11 Mai 2022

Rhenaud Hette, chargé de mission & NCT&I a 1€ invité
par LAmbassadeur de France, M. Frangois-Xavier Léger
pour un déjeuner avec la communauté d'affaires frangaise
a Suva.

Discuter de la situation €conomique de Fid)i et des
opportunités d'affaires pour le mois & venir ont fait partie
des sujets évoqués pendant la soirée.

Le 4 Juillet 2021

Des singapouriens journalistes et influenceurs ont
découvert la Nouvelle Calédonie pendant 5 jours.

Une belle opportunité pour nos entreprises calédoniennes
de l'agroalimentaire (Terre du Sud, Biscochoc, Distillery
Moonshine, GBNC et Brasseurs du Lagon) de leur faire
découvrir leurs produits mais aussi I'essence de niaouli
avec la distillerie de Boulouparis et les ardmes avec NC
Bioressources.

Le 18 Juillet 2022

NCT&I a accueilli dans ses locaux, la nouvelle Consule
Génerale d'Australie, Annelise Young ainsi que Lindsay
Emeriau, charge détudes politiques.

Cette réunion a permis de formuler le souhait de travailler
ensemble sur des projets communs ciblés de taille
moyenne adaptés aux développements commerciaux
réciprogues entre nos deux pays.

Dans cet objectif, les membres du conseil dadministration
présents ont proposés que l'on sonde rapidement les
adhérents NCT&l afin d'identifier des projets
calédo/australiens pour de futures « success stories ». Les
résultats de ce sondage permettront d'élaborer une feuille
de route commune pour le déploiement d'actions concrétes
€1 pertinentes.
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“Réunions salons agroalimentaires
2022/2023

Réunion
)

Les aides
financierés

yaux entreprises
caledoniennes

NCTal|Sloows

Le 25 Juillet 2022

Aude Douyere de PTI NZ et Cécile CHAMBOREDON ont pu
discuté des perspectives d'organisation de salons ou
business meeting afin de permettre aux artisans
calédoniens de rencontrer des acheteurs Néo-Zélandais.

Elles ont également évoqué |a relance fin d'année 2022, du
programme de subvention du fret qui vise notamment &
améliorer la compeétitivité des entreprises sur les marchés
internationaux.

Le 11 Ao(t 2022

Une premiére réunion de travail avec les adhérens -
Biscochoc, Distillerie de Boulouparis, Parfums d'Olive,
Distillery Moonshine, Socalait, Rhum Terre du Sud ) pour
connaitre leurs intéréts a participer & un ou plusieurs
salons.

Accompagner les entreprises et réussir ensemble 3
participer & moindre colt avec une cohésion et un
affichage territorial calédonien fait partie des services que
NCT&I propose & ses adhérents.

Le 18 Ao(t 2022

NCT&I a eu le plaisir de recevoir le nouveau délégué
territoriale du pacifique qui représentera la BPI & Noumeéa,
Fréderic Langlade.

Cette réunion d'information a permis de faire un
récapitulatif des aides financiéres proposees aux 30
exportateurs calédoniens présents toujours plus nombreux.

4 produits BPI ont été présentés :

* |lassurance Prospection Accompagnement
* |'assurance Prospection

* |a garantie des projets a l'international

* Les préts de résorerie
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6- MISSIONS ECONOMIQUES / SALONS A L'INTERNATIONAL

POLYNESIE FRANCAISE — MARS 2022

Le 9 Mars 2022

Aprés une premiére journée de rencontres avec nos alter
ego et partenaires dont French Polynesia Regional Group, la
mission préeparatoire se poursuit.

Rencontre riche d'échanges avec la French Tech Polynésie
ce matin. Les secteurs du numérique et de l'innovation font
sens dans nos deux territoires.

Le 9 Mars 2022

Le Président et le directeur général de la #CCISM
accompagne des conseillers du service international de la
#CCISM, ont rencontré les représentants de New Caledonia
Trade Invest, Alban Goullet Allard, président et Cécile
Chamboredon, directrice, en mission économigque en
Polynésie pour une semaine.

Cette rencontre riche en échanges a notamment portée sur
le projet d'harmonisation des stratégies export des

territoires frangais du Pacifique et une potentielle

collaboration entre la Polynésie et la Nouvelle-Calédonie
dans l'objectif d'exporter sur des marchés communs.

Le 10 Mars 2022

Les échanges entre la Banque Socredo - Groupe BRED,
notre partenaire, ont été riches d'informations et ont clturé
cette mission préparatoire pour NCT&L

Les sociéteés Vergnet Pacific, Insight et Goodman Fielder
ont pu intensifier leur déploiement sur ce marchea.
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PNG - MARS 2022

Banque Sud
Pacifique

Rhenaud Hette
Leighton Crisp
Alesandre Lafargue

La délégation calédonienne recue par
I'Ambassadeur de France

Le 13 Mars 2022

Rhenaud Hette, chargé de mission & Fidji est en mission en
Papouasie Nouvelle Guinée. Un agenda déja bien charge
avec plusieurs études de marchés pour le compte des
adhérents NCT&IL

Premigéres rencontres avec 'Ambassadeur de France in
Papua Mew Guinea / La France en Papouasie-Nouvelle-
Guinés, Monsieur Guillaume Lemoine, Alexandre Lafargue,
délégué pour la Nouvelle-Calédonie mais aussi Leighton
Crisps, head of treasury sales de la Banque Sud Pacifique
et Kim Lou Cargnelli de I'AFD.

POLYNESIE FRANCAISE — MAI/JUIN 2022

FIDJI - MAI 2022

Du 27 Mai au 4 Juin

MCT&I a accompagné 6 adhérents dans leur prospection &
l'international. Favoriser I'implantation d'entreprises
calédoniennes en créant des partenariats
gagnants/gagnants avec les acteurs locaux fait partie des
objectifs & développer lors de missions économiques.

Sept entreprises étaient présentes & Tahiti et ont pu mieux
appréhender le marché Polynésien que nous connaissons
encore trop peu. Nous les remercions de leur confiance et
nous leur souhaitons de réussir dans le déploiement de leur
activité sur le territoire Polynésien.

Le 5 Mai 2022

Coordonnée par Rhenaud Hette, chargé de mission NCT&lI,
la cérémonie d'atterrage du cable sous-marin s'est déroulée
au siége social de l'opérateur télécoms FINTEL & Suva, en
présence des membres du gouvernement de la Nouvelle-
Calédonie, des officiels OPT-NC, de 'ambassadeur de
France a Fidji, des membres du gouvernement fidjien et des
officiels locaux.

Un moment historique qui relie une fois de plus la Nouvelle-
Calédonie & Fidji !
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SALONS A L'INTERNATIONAL

SEAFOOD BARCELONE - MAI 2022 #iés
 —

Du 26 au 28 Avril 2022

Trois entreprises calédoniennes SOPAC NC, Pescana et
laora Export representeront le secteur ultramarin de la
péche, fruits de mer, 'agquaculure et 'élevage en pleine mer
lors du #Seafood2022, du 26 au 28 avril 3 Barcelone.

#networking au #FrenchPavilion avec les professionnels
venus de tous les horizons

Le 28 Avril 2022

Véritable succés au plus grand salon de la mer
#seafood2022 pour nas adhérents NCT&I qui ont
représente les filieres calédoniennes de la mer auprés des
29 288 acheteurs et fournisseurs provenant de tout le
secteur et du monde entier !

Prospecter de nouveaux marchés, rencontrer de nouveaux
clients mais aussi connaitre les tendances et évolutions du
marche des produits de la mer font désormais partie des
missions accomplies par SOPAC NC, Pescana et laora
Export!

Un grand merci & #AgenceRurale qui a contribué a cette
belle réussite |

KAI PACIFIKA — NOUVELLE ZELANDE — COMPTE RENDU EN ANNEXE

wag  New Caledonia Trade Iovest
S ioinis @

@ +; New Caledonia Trade Invest 1 New Coledonia Trade Imeest
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FRENCH PACIFIC BUSINESS FORUM - PREPARATION

NOUVELLE ZELANDE — COMPTE RENDU EN ANNEXE

FRENCH PACIFIC .
BUSINESS

B BG= 8 M QoW

Le 18 Octobre 2022

Réunion de travail avec nos parienaires Pacific Trade &
Invest New Zealand et French Polynesia Regional Group
dans le cadre de la préparation d'un Pacifique Business

Forum en mars 2023,

Merci & Aude Douyere et Glynis Miller pour leur accueil,
leurs conseils avisés et leur soutien constant.

SALON HOTEC - FlJI - COMPTE RENDU EN ANNEXE

Fadshon
27.28 October 2022 - Sheraton Fil Gol & Beach Resort
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Du 24 au 31 Octobre 2022

NCT&I a organisé une mission économique & Fidji focalisée
sur le secteur de I'hdtellerie et du tourisme du 24 Octobre
au 31 Octobre, incluant la tenue d'un stand sur le salon
HOTEC 2022 les journées du 27 e1 28 Octobre.

Les premiéres journées ont £1& consacrées a des
rencontres institutionnelles et économiques (Ambassade
de France, Département de I'Energie, Fiji National Provident
Fund, Investment Fidji, Bred Bank Fidji mais aussi Vinod
Patel Centerpoint ..).

Trois entreprises étaient présentes sur place et 10
entreprises calédoniennes taient représentées sur le
salon. La présence d'un stand et d'une délégation
calédonienne a agréablement surpris les organisateurs et

visiteurs.
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Mission économique et stand NCT&lI lors du salon HOTEC 2022

HOTEC est le salon annuel du secteur de I'h6tellerie a Fidji, réunissant les principaux hétels/resorts de
Fidji (visiteurs) et les fournisseurs du secteur de I’hétellerie (exposants). Les fournisseurs de solutions
au secteur de I’hétellerie regroupent toute la chaine de valeur : aliments et boissons, mobilier,
numérique, gestion de I'’eau, énergie, gestion des déchets, services etc... L'édition 2022 fut la premiere
édition depuis la pandémie du COVID-19, la derniére édition ayant eu lien en 2019.

NCT&I a organisé une mission économique a Fidji focalisée sur le secteur de I’hotellerie et du tourisme
du 24 Octobre au 31 Octobre, incluant la tenue d’un stand sur le salon HOTEC 2022 les journées du 27
et 28 octobre.

Les participants a cette mission économique étaient :

e  Syrius Solar Industry NC : Laurent Fischer (directeur) et Nasmya Donguy (communication)

e Vergnet Pacific: Roland Wabete (directeur commercial) et Grégory Ronseaux (business
developer)

e Socalait : Xavier Calonne (directeur commercial) = présent uniquement sur le salon HOTEC

e NCT&I : Cécile Chamboredon (directrice) et Rhenaud Hette (chargé de mission Fidiji)

Lundi 24 octobre 2022 :

Arrivée a Nadi des participants, transport routier jusqu’a Suva afin de découvrir la géographie et le
développement urbain de Fidji. Accueil a Suva a la résidence de I'ambassade de France par un cocktail
en présence de 'ambassadeur de France a Fidji ainsi que les entrepreneurs francgais basés a Fidji afin
de pouvoir échanger sur le fonctionnement de I'entreprenariat a Fidji, les bonnes pratiques des
affaires, la compréhension de I’écosystéme des affaires et réseautage.

||

il |
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Mardi 25 octobre 2022 :

Le 25 octobre est un jour férié a Fidji en raison de la féte de Diwali, NCT&I en a profité pour réaliser
une présentation de Fidji et de I'’écosysteme des affaires ainsi que de réaliser un briefing sur le salon
HOTEC et sur les RDV prévus le lendemain.

Mercredi 26 octobre 2022 :

- Visite de Vinod Patel Centerpoint, le plus gros magasin de bricolage/quincaillerie du pays, afin
que les participants aient une meilleure compréhension du secteur a Fidji

- RDV avec le département de I'énergie de Fidji pour discuter de leurs activités et des projets en
cours et a venir dans le secteur des énergies renouvelables

- RDV avec le Fiji National Provident Fund, le fond de pension Fidjien, propriétaire de nombreux
hotels et resorts a Fidji et responsable des appels d’offres liés a I'entretien et la rénovation de
ces propriétés. Discussion autour des projets en cours et a venir de rénovation
d’hotels/resorts.

- RDV avec Investment Fiji afin de mieux comprendre le secteur de I'énergie a Fidji, les aides a
I'investissement et le processus d’ouverture d’une entreprise/filiale a Fidji.

- RDV avec le directeur de la BRED Bank Fiji afin de faire un point sur I'économie du pays et
découvrir comment la BRED Bank Fiji peut accompagner les participants dans leur
développement a Fidji.

Jeudi 27 octobre / mercredi 28 octobre 2022 :

Tenue du stand NCT&I avec présence physique des entreprises Vergnet Pacific, Syrius Solar Industry
NC et Socalait. 10 entreprises ont été représentées sur le stand par NCT&I (Biscochoc, Brasseurs du
Lagon, Rhum Terre du Sud, Moonshine, Sunzil, Epureau, Pacific Plastic Profile, Sema, Cleannix et
Visualcom). De nombreux hotels/resorts ainsi que distributeurs ont pu étre rencontrés et le salon a
permis d’accéder facilement et rapidement a des contacts qualifiés pour les adhérents.

NCT&I a décidé de sponsoriser I'événement HOTEC afin d’avoir acceés a une mise en avant de NCT&l
sur les éléments de communication HOTEC, un stand premium au centre du salon, I'accés a la liste des
participants et la sponsorisation d’une discussion thématique incluant une présentation de ses services
et du stand.

Afin de faire de la promotion autour du stand de NCT&I sur HOTEC, NCT&lI a utilisé plusieurs outils
comme : la publication d’'une page dans le Fiji Times afin de mettre en avant le stand calédonien sur le
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salon HOTEC, le boost de plusieurs posts sur les réseaux sociaux et I’organisation d’un jeu concours sur
le stand afin de faire gagner un billet d’avion A/R Nadi-Noumea par le biais de son partenaire Aircalin.

NCT&I a également produit des livrets a distribuer aux visiteurs comprenant une mini présentation des
exposants, leurs produits/services, leurs intéréts sur Fidji et leurs contacts.

Merci a Aircalin pour le billet d’avion offert qui a permis d’animer le stand par le jeu concours organisé.

\m‘
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Lundi 31 octobre 2022 :

- RDV divers pour les participants, notamment auprés d’acteurs rencontrés lors du salon, pour
approfondir les discussions ou effectuer des visites afin de pouvoir présenter des devis a la
suite de la mission.

- RDV téléphonique avec une avocate d’affaires Fidjienne francophone pour discuter des
aspects légaux, de la fiscalité ainsi que des taxes a Fidji

- Départ pour Nouméa, fin de la mission

Conclusion du salon HOTEC 2022

La présence d’un stand et d’une délégation calédonienne a surpris positivement les organisateurs et
les visiteurs, le salon étant historiquement sponsorisé par des entreprises fidjiennes et ainsi
gu’Austrade et New Zealand Trade & Entreprise, avec une forte représentation des produits et
entreprises australiennes et néo-zélandaises sur les stands et sur les cocktails/diners de fin de journée.
La présence d’un stand NCT&I est donc une réussite pour faire grandir la notoriété de la Nouvelle-
Calédonie et de ses entreprises a Fidji et plus globalement dans le Pacifique, le salon étant
international. Une organisation plus en amont avec davantage de partenaires calédoniens permettrait
de créer un stand plus imposant, mieux structuré et de renforcer davantage I'image de la Nouvelle-
Calédonie (ex : sponsor cocktail networking pour mettre en avant les produits calédoniens auprés de
tous les participants).

En termes de résultats, nous avons constaté que les exposants calédoniens ayant rencontré le plus de
succes ont été les exposants du secteur de l'agroalimentaire ainsi que les exposants étant
physiquement sur place (3 exposants sur place, 10 représentés par NCT&I). En effet, les produits
alimentaires ont capté facilement I'attention des visiteurs qui étaient curieux de découvrir ce que la
Nouvelle-Calédonie produit et de déguster les produits. La présence renforcée d’acteurs de
I’agroalimentaire (distributeurs et concurrents: Punjas, Victoria Wines, Pmeghji, Tappoo, FMF,
Prouds...) a accentué cet effet. La présence physique des exposants de son coté a permis a ces derniers
de discuter de maniére plus approfondie des produits/services proposés et d’engager des discussions
d’affaires. Nous avons constaté que les produits/services techniques de certains exposants n’ont pas
forcément eu les débouchés escomptés. Il fut difficile de garder I'attention des visiteurs en présentant
les 10 exposants non présents. Ainsi il serait plus judicieux pour les prochaines éditions ou autres salons
a venir d’avoir un maximum d’exposants présents physiquement au salon ou bien de limiter le nombre
de d’exposants représentés par NCT&lI.

- Biscochoc: les chocolats de Biscochoc ont rencontré un succés aupres de plusieurs
distributeurs, notamment leurs napolitains, ainsi qu’auprés de certains hoétels pour leur
chocolat patissier.

- Brasseurs du Lagon : les bieres de brasseurs de lagon ont été trés appréciés de plusieurs
distributeurs et particulierement par certains mixologues de grands hétels qui souhaitent voir
les biéres de BDL a leur carte. Il est cependant difficile de trouver un distributeur étant donné
le prix élevé des biéres en comparaison aux biéres locales ou d’origine AUS / NZ, et la méfiance
des distributeurs concernant I’écoulement des marchandises aupres des hotels

- Rhum Terre du Sud: Le rhum agricole de RTDS a rencontré un fort succes, aupres des
mixologues de grands hotels qui souhaitent obtenir ce rhum pour leur cocktail. Il est cependant
difficile de trouver un distributeur en raison du prix élevé du rhum a I'export.
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- Moonshine : Punjas a manifesté de I'intérét pour acheter des spiritueux a Moonshine en
marque blanche en raison d’un positionnement correct prix/produits. Les discussions sont en
cours mais Punjas semble désormais essayer de tirer les prix vers le bas.

- Socalait : discussions intéressantes concernant les fromages et yaourts bien que I'aspect
phytosanitaire pose un probléme entre la Nouvelle-Calédonie et Fidji

- Vergnet Pacific : discussions trés intéressantes auprés de nombreux hotels/resorts. Vergnet
Pacific envisage d’ouvrir une filiale a Fidji et de renforcer ses activités a Fidji.

- Sunzil : RAS

- Epureau : Léger intérét pour les réservoirs en bois

- Pacific Plastic Profile : Intérét de la part de deux entreprises concernant le decking.

- Sema : Mise en relation avec Mahogany Fiji

- Cleannix : RAS

- Visualcom : RAS

ey
*
*

* %

SALON VOILAH - SINGAPOUR — COMPTE RENDU EN ANNEXE

Le 24 Novembre 2022

I0ONAAT
JAC9ADHUIZ
JAVIT233

Dans le cadre du Festival Voilzh & Singapour, un cocktail
dinatoire a €1é organisé a 'Ambassade de France pour
présenter la Nouvelle-Calédonie et les produits
calédoniens.

Une grande variété de "bouchées apéritives” salées et
sucrées, froides ou chaudes ainsi que des cocktails ont é1é
servis tout au long de cette soirée. Moment de convivialité
qui a permis a nos adhérents de réseauter et d'établir de
premiers contacts commerciaux qualitatifs.

Du 26 au 27 Novembre 2022
IDNAAT
If09ADMI2

SAMIE233 Le French Food Market qui s'est déroule pendant deux jours

a cléture le festival VOILAH 2022. En partenariat avec
Nouvelle Calédonie Tourisme, nos adhérents ont eu
l'opportunité de faire decouvrir au public Singapourien un
eventail de nos produits agroalimentaire ainsi que la
destination touristique calédonienne.

Une occasion de découvrir ce marché désormais trés
proche grace a l'ouverture de |a ligne aérienne AIRCALIN
qui nous permet de nouer des relations commerciales plus
importantes.
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7-NETWORKING ET SENSIBILISATION

Le 2 Février 2022 Diagnostic Export et BPI

En partenariat avec le cluster OPEN NC, |a premiére sairée
12 Goasar Nowmaa network s'est déroulée au 12 Glasser. Nombreux adhérents
AFTERWORK et prospects ont participé a ce premier événement de
"networking” sur le théme de l'export.

Mercredi 02/02/22

Les soirées network ocrganisées tous les deux mois font
partie des moyens sympathiques d'échanger avec des
professionnels du méme secteur ou d'ailleurs, d'acquérir
des contacts mais aussi de se faire connaitre par d'autres
entrepreneurs dans un cadre convivial.

Le 24 Mars 2022 Assemblée Générale Ordinaire

Mombreux adhérents, prospects et partenaires sont venus
assister 4 l'assemblée générale ordinaire qui s'est déroulée
jeudi 24 mars dans nos locaux.

Plusieurs points abordés - Approbation du rapport moral
2021, rapport comptable et approbation du rapport
financier 2021, Affectation du report a nouveau resultat
2021 et Quitus bilan moral et financier.

Une présentation du plan d'action 2022 ainsi qu'une
présentation du budget previsionnel 2022 ont cléture la
séance.

Le 19 Mai 2022 Présentation NCT&I a la FTNC

Les soirées network ou afterwork sont réguligrement
proposees par le cluster NCT&I aux adhérents. Cela reste
des ocasions d'échanger avec des professionnels du méme
secteur ou d'ailleurs, de développer son réseau mais aussi
de se faire connaitre tout cela dans une ambiance
conviviale et sympathique.

Les membres de la French Tech ont découvert le cluster ce
soir |a avec Cécile Chamboredon, directrice NCT&L.
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PETIT DEJEUNER MEDEF NC

Les ateliers BPI / OPEN NC / NCT&I

Soirée Japon

Le 15 Juin 2022

La soirée network qui s'est déroulée dans les locaux de
notre adhérent "Brasseurs du Lagon” sur le théme du Japon
a ete un veritable succes. Les informations sur ce marché
et le "comment exporté” ont été largement partagées
aupres des adhérents NCT&I venu nombreux & cette
occasion.

NCTE&I remercie M. NAITO et Mlle HARUHARA de la société
Godak pour leurs témoignages d'expériences
commerciales réussies sur le marché Japonais.

Le 21 Juillet 2022 Démarche Export

[Retour sur I'atelier Décryptage OPEM NC/BPI, animé par
NCTA&| == Pourquoi se projeter & I'export ? Comment
determiner si mon entreprise et mon projet sont préts ?
Quelles sont les étapes de la démarche export ? Enfin,
quelles sont les aides disponibles ?

Autant de questions qgui ont trouve leurs réponses grace a
cet atelier qui & réuni une quinzaine de participants.

Loccasion de partager les problématiques d'entreprises
réCemment COnstituées, pour se tourner vers I'export avec
la nécessité de s'appuyer sur des professionnels et déposer
les dossiers d'aides financiéres caledoniennes et de la
France ; et pour les entreprises de services de prendre des
informations sur les étapes clés et ces aides disponibles &
relayer a leurs clients pour investir dans les supports, les
lieux et les personnes adaptés aux marchés & prospecter.

Nouvelle Zélande & Australie

Le 28 Septembre 2022

NCT&I a été ravi d'accueillir et d'avoir pu réunir les deux
consulats de lAustralie et de la Nouvelle Zélande !

Cet événement a €1€ Consacre aux opportunités que
representent ces deux marches pour les entreprises néo-
calédoniennes et permettra de renforcer nos échanges
commerciaux dans les années & venir.

Calum Logan, Consul Général Adjoint du Consulat Générale
d'Australie ainsi que Chris Horrill, Consule Générale

Adjointe du Consulat Générale de Mouvelle-Zélande ont été
les intervenants pour nous présenter leurs pays respectifs.

Dans une atmosphére conviviale et chaleureuse nos
adhérents ont pu échanger, partager des sujets communs
et aussi étendre leurs réseaux
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8-FONDS PACIFIQUE

Fonds Pacifique

A < ; ‘ Financement alternatif pour nourrir nos missions : les projets du
ppel a projets .
Fonds Pacifique

Fin 2021, NCT&I a déposé un dossier au Fonds Pacifique et a

—r
Liderté » Epalitd o Frateenitd

REPUBLIQUE FRANCAISE bénéficié d’une subvention (a hauteur de 50% des colts) pour
% réaliser le projet d’étude suivant :
FONDS PACIFIQUE

La circulation des biens et des services : opportunités d’échanges commerciaux, mutualisation de
moyens pour une économie insulaire soutenable ?

Partant du constat post-covid qu’il est utile de réfléchir a développer de nouveaux modeéles socio-
économiques, que la Nouvelle Calédonie est possiblement au coeur de I'écosysteme indopacifique,
c’est une nécessité pour elle d’ouvrir ses relations internationales et de créer des opportunités avec
les pays voisins du Pacifique, a commencer par les deux autres territoires frangais que sont Wallis et
Futuna et la Polynésie Francaise.

Diversification économique et équilibre des balances, soutenabilité des échanges, renforcement de
I’axe indo-Pacifique : c’est dans ce cadre que les membres de I'association ont identifié la nécessité
de cartographier et mettre au point une banque de données a disposition des acteurs économique
ayant des volontés de coopérer avec les acteurs de la région. Cette banque de données aura pour
but de permettre de piloter les démarches complexes des relations commerciales, d’échanges et
coopération que chaque acteur privé ou groupement privé/ public pourraient souhaiter engager
dans un cadre régional, vers des échanges soutenables et en mode circuit court entre les territoires
du Pacifique.

La résilience des territoires du Pacifique passera par le développement de relations croisées, de
coopérations, de partage des productions en fonction des capacités de chacun. C’'est pourquoi un tel
outil permettra de donner de I'intelligence économique a tous ses utilisateurs sur les forces,
capacités et besoins de chacun des territoires du Pacifique en matiere de production, de logistique,
de service, de transport.

Le cahier des charges et descriptif des livrables attendus de I'étude est le suivant :

I - Les flux du Pacifique Sud post COVID
Objectifs : Identifier, caractériser les flux, modes de transport intra Pacifique et entrant et sortant de
la zone.
Périmetre géographique : Mélanésie, Micronésie, Polynésie.

Livrables : Cartographie caractérisée des infrastructures portuaires et aéroportuaires et cartographie
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caractérisée (quantitatifs et qualitatifs) des flux de marchandises et de voyageurs ANTI-COVID et

projection POST COVID.

Il - Identification des capacités de production de produits et services de chaque Pays et
territoire.
Objectifs : Déterminer les capacités et moyens de production durable (sur 4 axes ; durabilité
environnementale, économique, inclusion sociale et de gouvernance) des pays et territoires du
Pacifique sur la base des :
Livrables : Base de données multi-entrée, par Pays, par produit, par service.

Cette étude est en cours de réalisation.

Fin 2022, NCT&I s’est associé a son partenaire la French New Zealand Chamber of Commerce
d’Auckland pour proposer une autre demande de financement par le Fonds Pacifique pour la mise en
place d’un poste de chargé de mission export basé a Auckland pour dynamiser et accompagner les

échanges commerciaux entre nos 3 territoires.

La FNZCCI pour les entreprises francaises, le FPRG pour les entreprises polynésiennes, et le cluster
NCT&I en Nouvelle Calédonie accompagnent les entreprises de leur territoire a mettre au point leur
stratégie d’exportation de leurs biens et services mais aussi leurs stratégies de recherche
d’investisseurs et de fournisseurs.

Notre stratégie repose d’abord et avant tout sur les échanges régionaux avec les voisins du Pacifique.
La résilience des territoires du Pacifique passera par le développement de relations croisées, de
coopérations, de partage des productions en fonction des capacités de chacun.

Les livrables attendus de la prestation de service réalisé par le V.1.E (dispositif Business France) qui
sera recruté pour une période de 18 mois sont les suivants :

1. Veille sur les appels d’offres de la Nouvelle Zélande (marchés publics et marchés privés
affichés) et diffusion de ces opportunités dans le réseau des entreprises des 3 territoires.

2. Réalisation d’études de marchés focus sur la Nouvelle Zélande permettant d’identifier les
potentialités de développement de relations commerciales pour les produits et les services
des entreprises demandeuses. Ce service pourra bien entendu s’étendre a des demandes
d’entreprises francaises en recherche de déploiement sur les marchés pacifiques, et qui
commencent par le marché Néo-Zélandais dont la taille est attractive.

3. Le FPRG et NCT&I sont parallelement a méme de réaliser pour le compte des entreprises néo
zélandaises des études de marché et d’'implantation sur leur propre territoire.

4. Identification des partenaires potentiels de joint-venture sur le territoire néo-zélandais, les
autres structures ayant la finalité de faire de méme chacune sur son territoire pour
développer les investissements croisés.
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Animation de webinaires ou séminaires de présentation de ces opportunités et mise en
relation.

6. Organisation de moments de networking

Préparation et organisation de missions économiques sur le territoire néo-zélandais, en
coopération avec les structures ad’hoc des territoires impliqués.

Nous avons appris en avril 2023 que le financement était accordé. Le recrutement est ainsi lancé.

Nous remercions le Haut-Commissariat et le SCRRE de leur soutien.
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Mscan LES JEUDIS DE L'ECONOMIE

ZOLTAN KAHN IR
Quelles seront les conséquences économiques et
E VICE pRESIDENT répercussions que le conflit entre la Russie et ['Ukraine aura

en Mouvelle-Calédonie ?

N NEW Zoltan Kahn, Vice-Président NCT&I, donne son avis au
CTal, CALEDONIA _ T _ ) )
B micro de RRB dans 'émission les jeudis de I'économie.

SER Linterview est a retrouver en PODCAST
- https://Inkd.in/ggiZ2Mys

RADIO RYTHME BLEUE

A

2 _" ‘ »V ) . iJ ,‘U'l }--.‘ fAA L

L ™ EN MISSION EN POLYNESIE TS

Une vingtaine d'entreprises se rendront en Polynésie francaise dans le courant du mois de juin 2022. Cette mission - :
économigue est organisée par I'association New Caledonia Trade & Invest (MCT&I) dans le but d’accompagner ses A
adhérents dans leurs démarches i I'export et i l'investissement 3 I'étranger.

Philippe Réawd, gérant de Fentreprise Vi-  lassociation s'était teurnde wvers Wallis,  locales. Ensuite,
sual Com, Se prépare a partir en Polynésie  Cette annde, c'est au tour de la Polynésie  nous  organisons
frangaise au mois de Juln prochaln mais  frangaise daccueilllr des entreprises ca-  des rendez-vous
Ce ne Sera pas une semaine de vacances ! [edonlennes de sectewrs variés, du numé-  commerciaux  en
En effet, avec une vingtaine d'entrepre-  rigue a lagroalimentaire, intéressées par B to B aver les
neurs calédoniens, Il particlpe & la mission  le fait de développer leurs activités surce  partenaires  erfblés
dconomique organisée par l'association  territoire ou de mettre en place des parte-  par nos adhérents. »

! HCTEL Il travaille déja avec la Calsse de  mariats commerciaux. Il s"agit, ici, pour les entre-
prévoyance sociale polynésienng a aui il prises d'identifter des partenaires, de ré-
a vendu une solutlon innovante pour Fac-  INScriptions en cours alizer des érudes de marché afin d évaluer {
1

cuell de ses visiteurs, Il souhaite, durant  Le cluster a pour ambition d'accompagner  le potentiel d'export de tel ou tel produit '
cette mission, en profiter pour démarcher  fes entreprises calédoniennes a linter-  ou service, ot de se renselgner sur les ap-

dautres clients susceptibles d'Atre inté- mational dans leurs démarches a lexport  pels doffres dans la zone. Efle précise @ « i

ressés par cette solution ou par dautres et & linvestisserent a [étranger, ou 3 la  est toufours possible de s'inserire. N axiste

de ses produits, recherche d'investisseurs étrangers pour  des aldes pour financer ce séfour tel gue

Lassociation MCT& organdise annuelle-  collaborer avec eux. Céclle Chamboredon, e crédit dimpdt 2 lexport et les chéques
mentdesmissions économigues, ou diplo-  directrice de NCTAI expligue le dérou-  relance export pour effectuer des dtudes
matico-économigues, dans bes pays cibles  Bé du sdjour - = if ¥ 2 dabord un termps de de marché =

de ses adhérents, En 2019, une délégation  présentation de /activité économigue du Hawe
s'était rendue dans les fles Fidji. En 2021,  rerrieolre et d'échanges avec les Institu-  Contact e,_]‘_j;(_’l"
limitée par les Fermetures des fromtiéres,  Cions, les organisations et les fédérations  secretarfat@ncting

-~ J o
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s pJ & Maria Lopez, gérant ce la société Pescana a participé au #Salon

Seafood & Barcelone et a représenté la filiére thon avec 1z marque Cap
Lapérouse (marque néo-calédonienne desti

Qn le retrouve dans |'interview de

iE03
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“I L'événement a accueill quelque 29000 visiteurs, et la Nouvelle-
Calédonie ne pouvait manquer pareil rendez-vous. New
Caledonia Trade & Invest en partenariat avec Agence Rurale
ont participé au salon international des produits de la mer
Seafood Expo Global 2022 qui s'est déroulé a Barcelone du 26
avril au 28 avril dernier.

- VR L DT

De la crevette bleue Obsiblue en carpaccio de la Sopac, du thon germon en
sashimi signe Cap La Pérouse, de I'nolothurie exposée par laora Export...
Assurement, le cluster export NCT&I, accompagné de I'Agence rurale, a mis les
petits plats dans les grands pour séduire les amateurs et acheteurs de produits
de la mer du monde entier. |l faut dire que le Seafood Expo de Barcelone est un
incontournable en la matiére.

Lord Hawe
(SLST
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a1 La ligne Nouméa-Singapour, une
Ay nouvelle opportunité pour la
AT Nouvelle-Calédonie

P e nouvelle
caledonie
/// n f

e vol inaugural de la ligne Nouméa-

PH Singapour devrait avoir lieu ce vendredi ler
juillet. Une ligne qui viendra diversifier celle déja
existante qui passe par le Japon pour rejoindre

. I'Europe. Avec, pour la Calédonie, la possibilité

.« d'ouvrir de nouveaux marchés touristiques et

" autres.

h\l ‘}7')' T

-

4

N I
- L'ouverture d'une nouvelle ligne vers I'Asie est synonyme pour la Nouvelle-
Calédonie d'ouverture de nouveaux marchés économiques. C'est en tout cas la
volonté du gouvernement, puisque que la ligne Nouméa-Singapour était I'un
des points du discours de politique générale du président Louis Mapou.

" Les lignes directes ne passaient que par le Japon. On avait Osaka et Narita. La
volonté, c'était de diversifier et de descendre plus bas en Asie" explique Gilbert
Tyuienon, membre du gouvernement en charge des transports. " £t on voulait
aussi offrir des opportunités de développement économique pour les entreprises

calédoniennes qui sont tournées vers l'export”.

Le cluster New Caledonia Trade & Invest (NCT&I) envisage d’organiser une
mission exploratoire dans le secteur agroalimentaire afin d'évaluer les
opportunités économiques. Les entreprises intéressées pourraient aussi
participer aux nombreux salons qui se tiennent & Singapour chaque année. Des
secteurs ont déja été identifiés, comme la construction, les énergies

renouvelables, I'agroalimentaire, ou encore les produits de la mer.

"0y
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REVUE DE PRESSE EN NC

EXPORT : UN NOUVEAU

LES ENTREPRISES

g .. CALEDONIENNES
Svl’ANiL.&

PHLLEEPAN

Depuis 2015, 'association New Caledonia Trade & Invest
(NCT&) soutient les entreprises de biens et de services
dans leur démarche d'export a l'international. Ce cluster
transectoriel regroupe 120 adhérents. Sa directrice, Cécile

Chamboredon, fait le point.

SOV L DT

ISEAnas

MISSIONS ECONOMIQUES

Le cluster propose 3 ses adhérents de participer & des missions économigues
ou des salons & linternational. En 2022, deux missions ont eu lisu en Polynésis
o francaise, une en Papouasie-Mouvelle-Guinée en premier semestre. Tout
[& Lj— % dernigérement, une mission préparatoire en Nouvelle-Z&lande {pour une mission
-4{ . [ en mars 2023), une mission aux Fidji, une présence au French Food Market 3
Singapour et su Seafood de Barcelone en avril. « Les événements internationaux
gpportent beaucoug & nos adhérents. s y nowent des contacts promeneurs.
Ces missions donnent un caractére plus humain & cette démarche conomigue
&t permettent de toucher de prés les difffcultes des démarches de prospection,
précise Cécile Chamboredon.

SOUFFLE ECONOMIQUE POUR
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7 juillet 2022 4 13:30

MANILA

E
fa Me://eure des radios !

uelles retombees économiques peut-on attendre aprés 'ouverture de la liaison aérienne avec Singapour ? Réelles

opportunités ou miroir aux alouettes ? C'était le théme ce midi des jeudis de I'économie Radio Rythme Bleu.

Jean Frangois Bodin recevait Cécile Chamboredon, la directrice du cluster NCT&I, Daniel Wadriako de la maison de o
la vanille qui exporte ses gousses depuis 2 ans a Singapour, Julie Laronde, directrice de Nouvelle-Calédaonie
Tourisme et Vaiana Royer de laora Export
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Nternational

NCT&l VEILLE POUR

PERMETTRE AUX ENTREPRISES
CALEDONIENNES DE SE

Depuis 2015, le cluster NCT&I (New Caledonia Trade & Invest) soutient les :
entreprises calédoniennes dans leur développement a |export Un atout pour
la centaine d'entreprises ou institutions adhérentes. Parmi “les outils mis en

place par le cluster : une veille régionale, pilotée depuis Suva par Rhenaud Hette,
chargé de mission a Fidji.

1 ds ranrise
debuf Qe 1€ P
unt by

". ]_‘,:“.,_‘,'-.n.-

FRANGR™

CCi

@ MOUVELLE-CALEDONIE YARE

NAL

JEOMON
IS LANDS

S \a ilalhﬂél je rnar dae a a‘EiIU o ”‘-\5 a
'
a”é[ de Cﬂ!lbleu! Dlﬂ}ets.ﬂﬁ cof lﬂm[e de-
\
ﬂul‘: qUE\qUES m{ﬂS une auEll Eﬂta“n 1 5en

ible du nombre dappels doffres publies et
sible
de projets lancés. « La réouverture d;:::,fs
insulalres du pacifique et la reprise
;“ rects sont propices |a reprise de mnt:cr:‘s
de rési
davantage S0UICES
en fare a face, o
tats que les contacts virtuels = e:p\uquert ;
Siles entreprises caledoniennes ont d:: \:32‘—
frangaise <
avec 13 Polynésie- :
?U“':‘S Futuna, phenaud Hette rappelle c{;]ue
- rrer des
elles ont pu Fempo
certaines dentre -
matchés dans les Etats faderes de Mic

ne i
INEW

Catedisha

{ERANCE

en Papnuaste—?-hwe\b—ﬁuméa et aFidil
sie,

prd Haowe istand
(SUSTRS)



NCT&I
Rapport d’activités 2022

CHINA ;

ﬁ"/—:
'& =
g i{ons Kong
BR.Z

&TA’OS'

>

s (,"‘TA‘I\X"AN

nouvelle
calédonie

&: AN

Commerce and Industry (FNZCCI)

Pacific Trade Invest New Zealand, le consulat de Mouvelle-Zélande avec la Consule

WSy

£ NCT&I espére accroitre les échanges commerciaux entre nos deux pays grace a S
I'importante cchésion entre nos partenaires : French New Zealand Chamber of

Madame Felicity Roxburgh mais aussi le bureau des investisseurs de |a Province Sud

avec Madame Isabelle Laran.
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Annexes

Kai Pacifika — Auckland

French Food Market — Voilah - Singapour



3 -6 October 2022

KA I Westhaven | Auckland

Fine produce & cuisine from the Blue Pacific

Delivered by: Instigated by: Supported by:

23 Pacific Tr: In ¥\
N HOMELAND ve, Pacific Trade Invest g .

Manat0 Aorere

Le KAI PASIFIKA, une célébration de la cuisine du Pacifique bleu, s’est tenu au restaurant
Homeland de Peter Gordon a Westhaven, Auckland, du 3 au 6 octobre 2023. 20 chefs de
Nouvelle-Zélande et 5 chefs du Pacifique étaient invités a I’événement.

Le KAI PASIFIKA / Cet événement a pour objectif de faire découvrir les produits uniques des
producteurs des fles du Pacifique aux chefs, importateurs, distributeurs, gastronomes et médias
néo-zélandais.

Au programme : création de nouveaux plats a partir des ingrédients du Pacifique par les chefs,
événement commercial pour les importateurs, acheteurs et distributeurs et diner-dégustation par
le chef Peter Gordon en présence des producteurs.
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tewros  |'Assiette du Broussard fabrique des achards a partir de recettes familiales.
& Elle est spécialisée dans la fabrication d'achards a base de légumes
assaisonnés et mixés.

m Brasserie Malaoui

BRASSEE ARTERAME
HOUARLLE CALIDONE

La brasserie Malaoui est une brasserie de biéres artisanales qui a su se
construire une image de qualité grace a un produit savoureux basé sur un
bon savoir-faire francais.

NC Bioressources -

NC Bioressources valorise la biodiversité du Pacifique en se basant sur une
forte expertise en chimie des produits naturels, notamment issus des
plantes.

m_.ﬁ;.. Terre du Sud

Terre du Sud est une entreprise de production de rhum local et de qualité.
Rigoureux sur la qualité de ses produits, la rhumerie n’utilise que des fruits
issus de I'agriculture responsable.

E——— S

Sopac NC  sopac

L’entreprise Sopac NC est reconnu pour la qualité de sa crevette bleue
qu’elle exporte au Japon, en Europe et aux Etats-Unis. Cette crevette haut
de gamme est le deuxieme produit exporté de Nouvelle-Calédonie.
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Pacific Pantry opens its doors
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BY JULIE BIUSD — LEAVE A COMMENT

SUBSCRIBE v
Where have all these amazing products been hiding?

It was time to hone the taste buds and get tasting.

Continent & NZ

by Hospitality Business
Octobar 11, 2022

Last Tuesday 1 was invited to spend a morning at Peter Gordon’s Auckland cook school,
Homeland, to meel a group of chels and artisan food producers who had been brought over
[rom 7 different Pacific nations by Pacific Trade Invest to take parl in a week-long event
called Kai Pasifika.

I've been to hundreds of product launches in my time. While most been informative
though perhaps a tad drawn out, some have been downright dreary. Kai Pasifka was
something else. On arrival an apron was tied around my back. This was no passive product

launch - We were cooking our own lunch!

A magnilicent array of fresh produce and ingredients had been flown in for the week. |
made my way Lo one of the prep tables along with two other women and one of the Pacific
chefs and we were ready to voll. The two women, though. had different skill levels. Content
creator Michelle Tsang loves cooking and journo Cari Johnson loves food but was not
conlident cooking in front of a crowd. I'm not sure I was either! Itwasn't a competition but
having Chef Tuiohu Mafi on our table - caterer for the Tongan Royal Family and chef for
royal weddings. feast gatherings. and the like - upped the game just a wee hit. He got on
with his job and we got on with ours, feeling like fish out of water as we scrabbled around
loading ingredients onto plates o make who knew what or how!

Gastro-diplomacy at th
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ood embassy for Aotearoa and the Pacific.

Five leading Chefs representing the Blue Pacific Continent have shared their
culinary creativity with 20 invited Kiwi chefs, and writers from the New
Zealand cuisine media at Peter Gordon’s Homeland Food Embas

The event was organised by Pacific Trade Invest NZ (PT1 NZ) in collaboration
with the New Zealand Ministry of Foreign Affairs (MFAT) and Homeland,

Kai Pusifika provided an oppaortunity to celebrate the food of the Blue Pacific
Continent and an opportunity to promote shared Pacific cultures.

The Pacific Chefs, pictured above with Peter Gordon are:

Leonid Vusilai (Vanuatu), winner of Pacific Island Food Revolution
Season one, and owner of Island Kakac;

Dora Rossi (Sumoa), owner of Paddles Restaurant and Milani Café in Apia;
Losavati Sewale (Fiji), Exe Chef at Ray d's
trainer chef at Fiji Orchid Resort;

Rangi Mitaera-Johnson (Cook Islands). consultant Chef and trainer at
the Rarotonga Cooking Schoal; and

Tuiohu Mafi (Tanga), Head Chet at Tanoa Hotel, caterer to the Tonga
Royal Family and President of the Tonga Culinary Association.

anda

The celebration of food and community was designed to foster a cultural
1 through food
opportunities for fine foodstuffs from the Pacific into New Zealand.
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Gastro-diplomacy links Blue Pacific

Subscribe To Our
Newsletter

Join aur mailing list to receive
the latest news and updates
from our team.

|
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Hall of Fame
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i BEIA appoints new Events
Manager
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Upcoming Events

There are no upcoming events,

https://www.hospitalitybusiness.co.nz/gastro-

diplomacy-links-blue-pacific-continent-nz/

https://sharedkitchen.co.nz/2022/10/pacific-

pantry-opens-its-
doors/?mec cid=a86d84ade5&mc eid=UNIQID
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Pacific chefs impress in NZ with
homegrown ingredients

From Pacific Waves, 6:01am on 8 October 2022

Listen
Add to playlist | Download

Share this o 0 e @

Pacific chefs impress in NZ showcasing recipes with homegrown ingredients.

https://www.rnz.co.nz/international/programmes/datelinepacific/audio/2018861794/pacific-

chefs-impress-in-nz-with-homegrown-ingredients
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Torika Tokalau + 06:42, Oct 06 2022

Homeland hosts event to showcase Pasifika produce

»v'.w; 5 ath [

W

New Zealand food embassy' Homeland hosts an event to showease Pasifika produce

Pasifika chefs are calling on Kiwi tourists to take advantage of
local food and produce when they visit the islands, in an effort to
boost economies as they recover from the Covid-19 pandemic.

The chefs, from Fiji, Samoa, Tonga, Vanuatu and Cook Islands,
have been in Auckland to champion Pacific produce for tourism
and export, as well as learn from top Kiwi chefs in the first Kai
Pasifika event.

The four-day event, which started on Monday, celebrates the food
of the Blue Pacific and promotes shared Pacific cultures through
food creativity.

It was hosted by renowned Kiwi chef Peter Gordon, at his
Homeland Restaurant in Westhaven.

https://www.stuff.co.nz/travel/destinations/pacifi

000C0@

c-islands/130067388/chefs-promote-food-

tourism-in-the-pacific-in-festival-of-cuisine-and-

produce

Sttt

Pasifika chefs join Peter Gordon
for festival of Pacific cuisine and
produce o

Torika Tokalau - 05:00, Oct 02 2022

0000

Renowned Kiwl chef Pater Gordon will host the event at his Westhaven restaurant,
Homeland

Five chefs from the Pacific, including the Tongan royal family’s
personal chef, will help launch the first Kai Pasifika festival in New
Zealand.

The festival is a bid to celebrate and promote food and shared
culture from the Biue Pacific.

Dora Rossi from Samoa, Leonid Vusilai from Vanuatu, Losavati
Sewale from Fiji, Rangi Mitaera-Johnson from the Cook Islands
and Tuiochu Mafi from Tonga will join 20 Kiwi chefs in Auckland for
the four-day event from October 3.

Pacific Trade Invest New Zealand (PTI NZ) trade commissioner
Glynis Miller said the Pacific chefs would share their love and
knowledge of Pacific ingredients at Homeland restaurant in
Westhaven, which is owned by renowned chef Petar Gordon,

https://www.stuff.co.nz/life-style/food-
drink/130034431/pasifika-chefs-join-peter-
aordon-for-festival-of-pacific-cuisine-and-




Kai Pasifika

Flo: priduce and Culsine |

iy Pecific Trad

Products include:

Blue prawns from New Niue honey Gasten Chocolat from Vanuatu

Caledonia

Kai Pasifika-05

Istands wild sugarcane) from Yanuatu

Cacao nihs from the Solomen 83 Islands rum (myade in “ca Salt

https://www.vervemagazine.co.nz/kai-pasifika/
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Kai Pasifika comes to Aotearoa

Kai Pasifika is coming to New Zealand naxt month and will introd uce unigue ingredients from
Pacific Island producers to NZ chefs, food lovers, importers, distributers and media.

The event is a celebration of Biue Pac fic cuisine and a fusion of Pacific flavours.

Aselection of 20 invited chefs, five from the Pacific and 15 from NZ, will create dishes from a
range of imported Pacific ingradients.

From New Caledonian blue prawns, to honey from Niue and rum from Vanuatu, it is set to be an
eventful week filled with delicious kai.

Kai Pasifika is a partnership between the Pacific Trade Invest NZ and renowned Kiwi chef, Peter
Cordon’s restaurant Homefand in Westhaven, Auckland

With offices in Australia, China and Europe, PTINZ's mission is to encourage and promete
exports from the Pacific

PTINZ's marketing and communications manager, Alex Stone, is confident Pacific produce will
soon be in high demand all over New Zealand

“From our parspective, our audience are peopla who impart speciality foods for restaurants,
fancy delis and speciality food shops.

“We want to tell them that you can import thesa ingredients and you can sell tham to your
clientele around New Zealand”

PTiis an agency of the Pacific Island Forum Secretariat. Kai Pasifika will have products from 18
cifferent praducers, across seven of these countries that make up thel8 members of the PIF.

Ina media release by PTINZ, Gordon said he was his excited to see the growth of Pacific
produce in New Zealand.

“Our primary goal at Homeland has always been to showcase products from Aotearoa and the
Pacific,” he said.

"We can't wait to work with more Pasifika producers with exciting products like cacao, coffee,
taro, tropical frult and so much more”

PTINZ's trade commissioner Glynis Miller says the culinary event will hold strong significance
for Pacific nations

"We want to promote the Pacific’s unique products, tell the stories of as producers, and find new
buyers and markets in New Zealand and further afield

https://tewahanui.aut.ac.nz/culture/kai-
pasifika-comes-to-aotearoa




Solomon Times

KAI PASIFIKA: Culinary Creativity,
Cultural Sharing, a Great Success

The five Pacific Island chefs pictured with Peter Gordon, a New Zealand
chef who has had restaurants in London, Auckland, New York, Istanbul
and Wellington.

Source: Supplied

Share o o @

KAI PASIFIKA a celebration of Blue Pacific cuisine is underway right
now at Peter Gordon’s acclaimed Homeland Food Embassy at
Westhaven, Auckland.

Tuesday, 04 October 2022 13:29 PM

The first two days have seen five chefs who have flown in from the Blue
Pacific Continent, sharing their culinary creativity and familiarity with
products from their homelands, they are;

* Leonid Vusilai (Vanuatu), winner of Pacific Island Food Revolution
Season one, and owner of Island Kakae;

® Dora Rossi (Samoa), owner of Paddles Restaurant and Milani Café
in Apia;

. Losz};/ati Sewale (Fiji), executive chef at Raymond's Restaurant and
a trainer chef at Fiji Orchid Resort;

® Rangi Mitaera-Johnson (Cook Islands), consultant chef and trainer
at the Rarotonga Cooking School; and

* Tuiohu Mafi (Tonga), Head Chef at Tanoa Hotel, caterer to the
Tonga Royal Family and President of the Tonga Culinary
Association.

This celebration of food and community is fostering cultural exchange
through food creativity. Importantly too, it will encourage export
opportunities for fine foodstuffs from the Pacific.

And also help revitalise post-Covid tourism to the Blue Pacific, through
a New Zealand brand of ‘gastrodiplomacy.

For example, many resorts and restaurants around Fiji have adopted
‘farm to fork’ and ‘dock to dine' experiences, creating on-site vegetable
and herb gardens, and employing local fisherman, for a more
sustainable approach to hospitality.

https://www.solomontimes.com/feature/kai-

pasifika-culinary-creativity-cultural-sharing-
a-areat-siiccess/742

PMN

So flavoursome - Kai Pasifika a
celebration of Pacific Island cuisine

A new food festival celebrates Pacific Island cuisine with chefs from Samoy, Tonga, Vinuatu,

Fiji and the Cook Islands

5th October, 2022

Five Pasifika chefs - Leonid Vasilai from Ve Rangi Mi Jah  from the Cook Islands.
Losavati Sewale from Fiji, Dora Rossi from Samoa and personal chefte Tongan royal, family Tuiohi
Maft. Photo/PTI

Travel hasn't been the casiest over the last two vears, but the first ever Kai Pasifika is bringing the flavours
of beloved Pacific islands homelands to Aotearoa,

Kai Pasifika is u celebration of Pacific Island cuisine, bringing renowned Pacific chefs from the islands of
Samoa, Tonga, Vanuatu, Fiji and the Cook Islands:

Introducing unigue ingredients from Pacific Island producers to New Zealand chefs, importers,
distributors, foad lovers, and media, Kai Pasifika is a partnership between Pacific Trade Invest, Homeland
restaurant, and the Ministry of Foreign Affairs and Trade.

Acclaimed chef and host of Kai Pasifika, Peter Gordon, says the best food in the world is grown and
produced right here in Aotearoa and the Pacific.

“The [favor, the provenance and the sustainability of Pacific foods, there is all this produce right here in

our backyards and we need to know more about it,” says Gordon,
"We want to know the stories, where it comes from, why it's so flavoursome,”

Kai Pasifika has five chefs here for the weck from the Cook Islands, Sumoa, Tonga, Fiji and Vanuatu and,

savs Gordon, they all have different stories,

https://pacificmedianetwork.com/articles/so-
flavoursome-kai-pasifika-a-celebration-of-

narifir_iclanA_riiicina




Cook Islands NEWS

Cook Islands chef spreads the
word on culinary delights

Thursday 6 October 2022 | Written by Al Williams | Published in National

Share 9 @) = M

Cook Islands chef Rangi
Mitaera-Johnson is mixing it
with the best in the region
during a celebration of food
and community in Auckland.

Kai Pasifika celebrates the produce and
cuisine of the Pacific continent with several
Thigh-profile chefs converging on Peter
Gordon’s acclaimed Homeland Restaurant
in Auckland this week.

A

The Pacific chefs, with Peter Gordon (fourth from
left), from left, Leonid Vusilal (Vanuatu), Dora
Rossi (Samoa), Losavati Sewale (Fiji), Rangi
Mitaera-Johnson (Cook Islands), and Tuiohu Mafi
(Tonga). PTI NZ/22100502

Mitaera-Johnson has joined Dora Rossi
(Samoa), owner of Paddles Restaurant and
Milani Café in Apia, Leonid Vusilai
(Vanuatu), winner of Pacific Island Food
Revolution Season One, and owner of
Island Kakae, Losavati Sewale (Fiji),
executive chef at Raymond’s Restaurant and a trainer chef at Fiji Orchid Resortand Tuiohu
Mafi (Tonga), head chef at Tanoa Hotel and president of the Tonga Culinary Association for
several days of shared culinary creativity.

It culminated in a Kai Pasifika Masterclass featuring Peter Gordon’s own culinary prowess
using PacificIsland ingredients to create speciality dishes yesterday.

On Tuesday the chefs creared a five-course dinner celebrating the flavours of the Pacific
Islands - guests included Ministers, Pacific dignitaries and VIP guests.

On Monday the chefs undertook a mystery box challenge, providing food writers with the
opportunity to get up close and personal with Pacific ingredients, with guidance from the
Pacific chefs to create their own masterpieces.

On Sunday the mystery box challenge saw New Zealand and Pacific chefs work side by side
with a wide range of Pacific ingredients using their professional and cultural skills,
knowledge and experiences to create specialty dishes.

The eventis led by Pacific Trade Invest NZ (PTI NZ) in collaboration with the New Zealand
Ministry of Foreign Affairs and Trade (MFAT), and Homeland — ‘the Food Embassy for
Aotearoa and the Pacific.”

Mitaera-Johnson was contacted by New Zealand Foreign Affairs and Trade in a combined
effort to promote Pacific product and produce - she has worked in kitchens for 25 years and
now works freelance.

Glynis Miller, PTI New Zealand's Trade Commissioner said the event was about promoting
the Pacific's unique products, telling the stories of its producers, and encouraging chefs to
create a bond, whereby they can teach and learn from each other back in their own
countries.

“It would be fantastic to see a twining arrangement coming out of this ~ something our food
writers in the media industry could themselves participate and share.”

https://www.cookislandsnews.com/uncategori

sed/internal/national/cook-islands-chef-
anreads-the-waord-aon-ciilinan/-delinhts/

Kai Pasifika promotes Blue Pacific
culture and cuisine
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Kai Pasifika promotes Blus Pacific culture and cuising

https://southpacificislands.travel/kai-pasifika-
promotes-blue-pacific-culture-and-cuisine/




Gastro-diplomacy hyperlinks Blue
Pacific Continent & NZ -

6 main Cooks representing the Blue Pacific Continent have shared their culinary
creativity with 20 invited Kiwi cooks, and writers from the New Zealand delicacies
media at Peter Gordon’s Homeland Meals Embassy.

The occasion was organised by Pacific Commerce Make investments NZ (PTI NZ) in
collaboration with the New Zealand Ministry of International Affairs (MFAT) and
Homeland.

Kai Pasifika offered a chance to have a good time the meals of the Blue Pacific
Continent and a chance to advertise shared Pacific cultures.

The Pacific Cooks, pictured above with Peter Gordon are:

e Leonid Vusilai (Vanuatu), winner of Pacific Island Meals Revolution Season
one, and proprietor of Island Kakae;

e Dora Rossi (Samoa), proprietor of Paddles Restaurant and Milani Café in Apia;

e Losavati Sewale (Fiji). Govt Chef at Raymond's Restaurant and a coach chef

at Fiji Orchid Resort:

e Rangi Mitaera-Johnson (Cook dinner Islands), marketing consultant Chef
and coach on the Rarotonga Cooking College: and

e Tuiohu Mafi (Tonga), Head Chef at Tanoa Lodge, caterer to the Tonga Royal
Household and President of the Tonga Culinary Affiliation.

The celebration of meals and neighborhood was designed to foster a cultural
change by means of meals creativity. Importantly too. it inspired export
alternatives for advantageous foodstuffs from the Pacific into New Zealand.

And it additionally helped to revitalise post-Covid tourism to the Blue Pacific, by
means of a New Zealand model of ‘gastro-diplomacy.’

Being an archipelago of 333 islands,
importing produce to Fiji might be
expensive and take time, however with an
abundance of lush panorama and year-
round sunshine, hospitality retailers are
actually utilising Fiji's pure choices.

Resorts are working to offer visitors with
more healthy home-cooked choices utilizing ‘as recent as is it comes, native
produce, permitting resorts to be self-sufficient whereas additionally supporting
native communities.

The primary two days of Kai Pasifika have been outstanding for the sharing of
culinary creativity between the Kiwi Cooks, the meals writers and the Blue Pacific

Cooks, with concepts, methods, ideas - and certainly entire recipes - being freely
shared.

Acommerce present ran concurrently and
featured Pacific merchandise being
offered to New Zealand importers of
advantageous meals for supermarkets,

delis and eating places.

Glynis Miller, PTI New Zealand's

: Commerce Commissioner says: "Now we
have labored on this mission with Peter Gordon and his staff at Homeland for a
protracted, very long time so it's great to lastly see all of it coming collectively
because of the help of the New Zealand Authorities.

“We wished to advertise the Pacific’s distinctive merchandise, inform the tales of
its producers, and encourage all of our cooks to create a bond whereby they will
train and study from one another again in their very own international locations.

“It might be implausible to see a twining association popping out of this - one
thing our meals writers within the media business may themselves take part and

share.”

MFAT's Director for Pacific
Connections, Felicity Bollen
says: "We're proud to
accomplice with PTI New
Zealand and Homeland to
ship a programme that helps
innovation and partnerships
with the Pacific.

“As we set our sights on new

horizons for financial

https://medicbarr.com/gastro-diplomacy-
hyperlinks-blue-pacific-continent-nz/




CONTACTS
PROFESSIONNELS

CECILE CHAMBOREDON

Entreprise Statut Numéro Mail Adresse

Giles Astrolabe Managing T +64 92122982 | giles@astrolabeshippin | P.O. Box 18157,
Jeshcott Shipping Director M +64 210557006 | g.com Auckland 1743

Catherine V
Sumpter

Marketing & Level 3, 5 Short
Pacific Trade g . PH +64 95295165 | alex.stone@pacifictrad | Street,
Alex Stone Communication

Invest NZ Manager M +64 225036557 | einvest.com Newmarket,
9 Auckland 1023

alex@adaptogens.co.n
Honorary Consul @adaptog

LR T of Ukraine to | M +64 21678013 | Z .
Kirichuk ukrconsul.nz@gmail.co
New-Zealand m

Victoria
Kirichuk

Puhoi Organic 9 Saleyards

Owner / distiller | P +64 94220077 | alex@adaptogens.co.n Road, Puhoi, NZ

/ director M +64 21678013 |z

A5 @ ddle e | Distillery &
Caviar House = 0951

Victoria
Kirichuk

586 Oruarangi Rd
Mangere,
Auckland 2022

Prakash . - . M +64 212777892 | prakashp@tahipacific.c
Patel Tahi Pacific Director T +64 92710814 om

Agnes
Baekelandt

Level 10 Reserve
david.dewar@nzte.govt | Bank Building
.nz Pratt Street, Suva

CBBD, Fiji

New Zealand Trade
DavichDewar ™ §zils]s Commissioner, M +679 709 6499
Commission Pacific




RENDEZ-VOUS
PARTENAIRES EN
NZ

Lundi 3 octobre

13h00 - RDV Pacific Trade Invest - Briefing avec I’équipe pour action de promotion des produit ,
identification des parties prenantes présentes et invitées .

=>» Lundi : public de chefs étoilés de Nouvelle Zélande + 5 chefs invités du Pacifique

= Mardi : public de distributeurs néo -zélandais et potentiels acheteurs

Mercredi 5 octobre

18h30 - Diner seated tasting diner- offert par PTI a la représentante de NCT&l présente pour
supporter les produits et en faire la promotion . Discussion avec le ministre des affaires
étrangeres des iles Cook présents a la table, ainsi qu’un distributeur de miel de Niue ...

Les achards et les crevettes ont eu un succes énorme et forte presse dans les échanges.

80 personnes avaient acheté leur place pour déguster ce diner gastronomique élaboré par les
chefs du Pacifique avec les produits présentés par chaque pays.

Remise des prix dans diverses catégories.

Jeudi 6 octobre

8h30 - RDV French New-Zealand Chamber of Commerce (FNZCCI- Thibaut Beaujot Président,
et Agnes Baekelandt , Vice-présidente FNZCCI, directrice générale de la Société BARKER pour
I’Australie et la Nouvelle Zélande, en charge du Pacifique. (confitures, gelée, achards et autres
gourmandises). Pressentie pour étre CCEF en NZ .

Etaient présents : Xavier Benoist, trésorier NCT&l et Directeur général de Bluescope Acier NC
Denis Etournaud, Bluescope Steel et président des CCEF en Nouvele Calédonie.

Sujet : organisation d’'un évenement RPPS a Auckland le 1°" mars et préparation des groupes de
travail des parties prenantes PF /NC / NZ.

11h00 - Pacific Trade Invest — Rohan , en charge de la partie INVEST chez PTI pour revue de
projets des entreprises innovantes calédonienne en recherche de levée de fonds pour leur
déploiement (travaux partagés avec le Bureau des investisseurs de la Province Sud- Isabelle
Laran)



FOOD
MARKET
SINGAPOUR

26 octobre au
27 novembre 2022
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Festival Voilah

Le Festival Voilah est un évenement culturel annuel organisé
par 'Ambassade de France et I'Institut Francgais a Singapour
pour célébrer les relations culturelles, éducatives,
économiques et scientifiques entre la France et Singapour.

Le salon Voilah présente une programmation riche et
diversifiée comprenant des expositions d'art, des
performances musicales, des projections de films, des
conférences, des ateliers et des événements gastronomiques
mettant en vedette la culture et le patrimoine francais. Les
évenements sont organisés dans différents lieux a travers
Singapour, tel que les museées, les centres culturels, les écoles,
les restaurants et les halls de shopping center, pour permettre
au public de découvrir la richesse et la diversité de la culture
francaise.

Cette année la Nouvelle Calédonie a été positionnée comme
destination a I'hnonneur.
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L'Ambassade de France a sollicité la Nouvelle-Calédonie pour
pour participer au French Food Market. New Caledonia Trade &
Invest et Nouvelle Calédonie Tourisme ont répondu présents.

Une réception entierement dédié aux saveurs du Pacifique a été
organisée au sein de I'Ambassade de France 2 jours avant le
French Food Market pour présenter la Nouvelle-Calédonie.

De délicieux plats salés et sucrés ont été préparés spécialement
pour tous les invités dont la liste était constituée de 10

journalistes, 40 tour-opérateurs, 5 partenaires institutionnels et
une soixante d'invités gastronomie (restauration ou grossistes).

Les adhérents NCT&I, présents a cette occasion et qui ont fait
découvrir leurs produits ce soir-la étaient la société SOPAC avec
les crevettes calédoniennes, la société PESCANA avec le thon, la
société TERRE DU SUD avec les rhums arrangés, les sociétés
BRASSEURS DU LAGON et MALAQUI avec les bieres artisanales.
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Pour autant d'autres saveurs ont pu agrémentés I'éventail des
apéritifs avec des tarots importés de LIFOU comme les achards
de la societé ASSIETTE DU BROUSSARD.

Les desserts avaient également une touche Pacifique avec le
miel de deux apiculteurs LA CASE DU MIEL et LE RUCHER
SAUVAGE, le chocolat BISCOCHOC, la vanille de Julien PASCAL
comme, les ardbmes naturels de NC BIORESSOURCES.

Pour cléturer la soirée un panier garni de toutes les saveurs de
Nouvelle Calédonie a été gagné par un invité présent.

French Food Market

Le French Food Market s'est tenu le samedi 26 et le dimanche
27 novembre 2022 au sein d'ION Orchard, le mall le plus
fréquenté de Singapour a I'approche des fétes de fin d'année.

Situé au niveau B4, il correspondait a I'étage qui a attiré le plus
de visiteurs car dédié aux produits alimentaires et restaurants.
Le nombre de visiteurs a été estimé a 500 visiteurs par jour.
Les produits calédoniens présentés aux nombreux
Singapouriens ont été hautement qualitatif et étaient situés
dans le haut de gamme (produits de niche).

L'animation du stand a été faite sous forme "market" avec de
la vente et dégustation de produits au comptoir mais aussi des
rencontres d'affaires programmeées en amont qui ont permis
d'identifier des opportunités commerciales prometteuses avec
des distributeurs qualifiés.
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Craft beer

e Brasseurs du Lagon fﬁﬂn

e Brasserie Malaoui

Honey

¢ La Case du Miel F=

e Le Rucher sauvage @

Rums /E‘;\
"

® Terre du Sud RUN ..I

Blue prawn %

® Sopac

Tuna @«
® Pescana

® Assiette du broussard

Chocolate
e Biscochoc
Natural Extract .
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e Nc Bioressources B+
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MEDIA COVERAGE

Film Picks: French Film
Festival, Israel Film
Fesaval, The Geod
Murse on Netllix

123

pieces of coverage
across Broadcast,
Print and Online
publications

2,6 million

PR value

48 TOTAL POSTS
208 STORIES
11 GIVEAWAYS

FACEBOOK & -
POST REACH 283.9K
POST ENGAGEMENT 28.1K
INSTAGRAM
27K FOLLOWERS
ACCOUNTS REACHED 13.9K AN
Ty
Acc OUHTS ENGAGED 1.9“ ;ﬁ#EEIVE VIDILAHY :: 33_;' x f&&g Lsg'ffé S EH }mm;:g:mr[r, :j\? m
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_' CROSS COMMUNICATION COVERAGE

' WEBSITE AUDIENCE OVERVIEW

FRANCE
26 OCT - 27 NOV SINGAPORE

FESTIVAL
22K uskrs
30K sessions
90K PAGE VIEWS




